Menu
du jour

Selon linspiration du chef

Plat seul 14,5

carte

Du lundi au dimanche
Burgers

Servis avec frites et salade.

Le Smoky*

Bun boulanger, steak facon bouchere,
cheddar affiné, cornichons, oignons rouges,
poitrine gr|llee sauce texane

Plat + dessert 18,5

¥ Le Toscano*

L]
Bun boulanger, steak facon bouchere, V|andes a co

mozzarella, coppa gr|LLee tomate, plckels

d’oignons rouges, mache, mayo- basilic Servis avec une garniture au choix

Le gourmand 14
Bun'n’roll (froid] _ Steak haché de beeuf, galette de pomme de
Bun feuilleté, gravlax de saumon maison, terre, poitrine grillée, ceuf au plat
creme a l'aneth, concombre, mache
Burger du moment* Steak haché facon bouchere 11
A découvir sur nos ardoises Escalope de poulet panée 1
Version XL (double viande) Fish & Chips 14

Euf au plat Piéce du boucher _
Galette de pomme de terre A découvir sur nos ardoises

salades s bowls Pizzas

La Bavella 16
Salade césar* 13 Base sauce tomate, champignons de paris,
Salade, ceuf, aiguillettes de poulet olives, Mozzarella. Jambon, roquette et
anées, tomates cerises, Parmigiano pesto aprées cuisson.
eggiano AQP, chips de boeuf séché,
sauce césar La 4 Fromages 16
Block bowl* 16 Base créme fraiche, Emmental /

mozzarella, gorgonzola Tomme de Savoie,

Gravlax de saumon maison, riz, olives noires, origan.

concombre, avocat, mangue, p|ckels
d'oignons rouges, Cébette, chou rouge La Forestiére 16
marine, edamame, grenade sésame noir, Base créme, Emmental/ Mozzarella,

sauce ponzu pommes de terre, poulet, champlgnons de

La Mama-mia 15 paris.

Pates au pesto, burrata, bresaola, _

oignons rouges, tomates, pignon de pain Pizza du moment

et roquette A découvir sur nos ardoises

Salade du moment _
A découvir sur nos ardoises

Garnitures
Petlts grlmpeurs Frites maison

4
" .
Menu enfants (jusqu’a 10 artﬂletes " Salade composée 3
Verre de sirop au choix + agg or 4 frites Poélée de légumes 4
oulet panees QU cheeseburg _
Fr)nalson + glace OU compote Riz blanc 4
tite Faim
*Version végétarienne ou poulet pané sur demande La P t 12.5
¥ Onadore! WWVégétarien. enu a emporter ,
Prix en euros net TTC, service compris. bJﬁe Canette ou une bouteuue d'eau

n cookie
+un panini ou sandwich + U

Block’Out

RESTAURANT



BOISSOI‘IS

softs )

Sur place 25cL 20ct

Eau avec sirop au choix 33cl 2 Bleres @ @ .D

Fuze Tea 25cl 3,1 Pression

Limonade 25cl 3.1 Cristal du Mont-Blanc - 4,7° 39 72 20
. (sans gluten)

Diabolo 28cl 3,6 _

Coca-Cola, Coca-Cola Zéro 33cl 4 Vedett Extra White - 4,7 45 8.4 23

Orangina 25cl 3.6 Vedett IPA - 5,5° 46 8.4 24

Jus d’orange pressé 40cl 4,9 Chouffe - 8° 49 89 25

Granini 25cl. 3,5 Biére du moment 46 8.6 24

Pomme, Fraise, ACE ) - ;

Evian 50cl - 1L 35-46 | ramache '

Badoit 50cl -1L 38-49 | Monaco o T8

S ft Picon biéere 5 9

\ OItS Supplément sirop +0,5

A emporter

Tropico 33cl 3 -

Fuze Tea 33cl 3 Bleres

Coca-Cola, Coca-Cola Zéro 33cl 3 Bouteille

Orangina 33cl 3 Liefmans fruitesse 25cl - 3,8° 4,3

Evian 50cl 2,2 Desperados 33cl - 5,9° 6.5

Badoit 50cl 2,5 Duvel 33cl - 8,5° b

Symples () Verte du Mont-Blanc 33cl - 5,9° 6.9

Energisante 3¢l 45 Chouffe sans alcool 33cl - 0 4,3

Thym & citron \ /

Relaxante 33cl 4.5

Verveine & cerise 75¢cl

12 5cl o8¢l
[ ]
Détoxifiante 33cl 4,9 V|ns a

sureau & pomme

IGP Cotes du Rhone Rouge 3
Snack a a éros AOC Graves Rouge 24
p Torra Di Serena Rosé 3 8
Aiguillettes de poulet panées x4 AOP Saint-Mont Rosé 24
\ Gyozas x6 .
A Chili cheese nuggets x8 6P Pay:c, d'Oc Blanc 3 8
\Oni . g IGP Ardeche Blanc 26
= Jnion rings x IGP Cotes de Cascogne Blanc 30

Saucisson sec 200gr
Servi avec beurre demi-sel & cornichons

Planche fusion (mix fingers food) : Digestif

Planche mixte (charcuterie, fromage]

Camembert roti . Get 27 4cl - 17,9° 4,5
Servi avec miel & pain toasté Bailey's 4cl - 17° 45
Shot x1 2,5cl - 45° 3
Shot x10 2,5cl - 45° 25

Block’'Out

RESTAURANT

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
La vente d'alcool est interdite aux mineurs.
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