
BURGERS                                                      13.90€    
+ DESSERT                                                    17.90€

PAIN BURGER BIO, SAUCE CHEDDAR, CHEDDAR AFFINÉ,
CORNICHONS, OIGNONS CONFITS, LARD GRILLÉ, TOMATES
CONFITES, SALADE

GARNITURE AU CHOIX : 

STEAK HACHÉ 
POULET PANÉ 
GALETTE VÉGÉTARIENNE

SAUCE AU CHOIX :

KALAC (KETCHUP, MAYO, ECHALOTES, CORNICHONS)
C’EST B’O (MAYO, FROMAGE FRAIS, CITRON)
MOUTARDE ET MIEL

 (ACCOMPAGNÉ DE FRITES MAISON & COLESLAW)

CROQUE                                                        10.90€ 
+ DESSERT                                                   14.90€

PAIN DE CAMPAGNE, BÉCHAMEL À LA MOUTARDE, JAMBON

AUX HERBES, COMTÉ // SUPPLÉMENT MADAME (ŒUF) (+1€)

(ACCOMPAGNÉ D’UNE SALADE COMPOSÉE) 

SALADES 
 + DESSERT                                                  16.50€

CÉSARIA

BLOCK’BALL

LA CHÈVRE CHAUD 

SALADE, POULET PANÉ, ŒUF, TOMATES CERISES,
LARD GRILLÉ, PARMESAN, SAUCE CÉSAR,
CROÛTONS.

SALADE, TOMATES CERISES, POMMES, RAISINS,
LARDONS, NOIX, CABÉCOU TOASTÉ, SAUCE
MOUTARDE ET MIEL

(SUP +1.50€ FORMULE)

MÉLANGES CÉRÉALES, POIS CHICHES, CAROTTES,
OIGNONS ROUGES, TOMATES CERISES, MANGUE,
AVOCAT, CONCOMBRES, RAISINS, POUSSES
D’ÉPINARDS

GARNITURE AU CHOIX : 

 POULET PANÉ 
TRUITE FUMÉE 
GALETTE VÉGÉ

 (SUP +0.50€ FORMULE)

12.50€

13.00€

13.90€

PLATS DU JOUR                                          13.90€
+ DESSERT                                                   17.90€

>> CLICK & COLLECT <<

MENU
DU LUNDI AU VENDREDI

DE 11H À 23H
DERNIÈRE COMMANDE

22H30 : RESTAURANT / 23H00 :
BAR

-
LE WEEK-END & JOURS FÉRIÉS

DE 9H À 21H
DERNIÈRE COMMANDE

20H30 : RESTAURANT / 21H00 :
BAR

-
PRIX NETS, SERVICE COMPRIS.

TICKETS ET CARTES RESTAURANT
ACCEPTÉS.

LA LISTE DES ALLERGÈNES EST DISPONIBLE EN SALLE.

CROQUE VÉGÉ                                             10.90€ 
+ DESSERT                                                   14.90€

FROMAGE FRAIS, AVOCAT, TOMATES CONFITES, POUSSES

D’ÉPINARDS, CHEDDAR, OIGNONS ROUGES // SUPPLÉMENT

MADAME (ŒUF) (+1€)

(ACCOMPAGNÉ D’UNE SALADE COMPOSÉE)

GNOCCHIS, FONDUE DE POIREAUX, BROCOLIS, BÉCHAMEL AU

GORGONZOLA, MOZZARELLA, SPECK, PESTO

(ACCOMPAGNÉ D’UNE SALADE COMPOSÉE)

GRATINADE À L’ITALIENNE :                     11.90€ 
+ DESSERT                                                    15.90€



SAUCISSE DE TOULOUSE :                       10.90€
+ DESSERT                                                   14.90€

(ACCOMPAGNÉ DE FRITES MAISON ET SALADE)

STEAK HACHÉ (125G) :                              10.90€
+ DESSERT                                                  14.90€

SUPPLÉMENT ŒUF AU PLAT (+1€)

SUPPLÉMENT XL 250G (+3€)

(ACCOMPAGNÉ DE FRITES MAISON ET SALADE)

TENDERS DE POULET                                10.90€
+ DESSERT                                                   14.90€

(ACCOMPAGNÉ DE FRITES MAISON ET SALADE)

PANINIS                                                     6.00€
+ DESSERT                                              10.00€

LE MÉXICAIN

LE TOULOUSAIN  

PAIN PANINI, POULET PANÉ, SAUCE CURRY, POIVRONS
CONFITS, MOZZARELLA

PAIN PANINI, COMTÉ, CRÈME DE MOUTARDE,
OIGNONS CONFITS, SAUCISSE DE TOULOUSE

LE LIBANAIS

CAVIAR D’AUBERGINES, TOMATES CONFITES, FÊTA, PIGNONS
DE PINS GRILLÉS, SAUCE SÉSAME

PAINS BAGNATS                                            5.50€ 
+ DESSERT                                                    09.50€

PAIN BAGNAT, SALADE, COLSLAW ROUGE, OIGNONS ROUGES,
CONCOMBRES, MAYO

GARNITURE AU CHOIX : 

POULET PANÉ 
TRUITE FUMÉE

LES DESSERTS DU CHEF                            5.50€           

CHEESECAKE CHOCOLAT BLANC ET FRAMBOISE 
FONDANT AU CHOCOLAT
KEY LIME PIE
BRIOCHE PERDUE (PÂTE À TARTINER BIO)

POUR NOS DESSERTS DU JOUR, VOIR DIRECTEMENT SUR PLACE 

POUR L’APÉRO 
TERRINES ARTISANALES                         10.90€

DE LA MAISON SAINT-LOUIS :
TERRINE FORESTIÈRE
TERRINE DE CAMPAGNE
TERRINE AUX CÈPES
JAMBONNEAU (+2€)
RILLETTES DE PORC NOIR (+2€)

PETITE FAIM

ASSIETTE DE FRITES                                                       3.90€
ASSIETTE DE SALADE                                                     2.50€

LA LISTE DES ALLERGÈNES EST DISPONIBLE EN SALLE.

FAUX FILET GRILLÉ BEURRE PERSILLÉ     16€
+ DESSERT                                                         20€

(ACCOMPAGNÉ DE FRITES MAISON ET SALADE)

TACOS DE BŒUF                                        12.90€ 
+ DESSERT                                                   16.90€

(ACCOMPAGNÉ DE FRITES MAISON & SALADE)

CAMEMBERT RÔTI AU MIEL                     14.50€
+ DESSERT                                                   18.50€

(ACCOMPAGNÉ DE FRITES MAISON, SPECK ET SALADE)

>> CLICK & COLLECT <<

MENU
DU LUNDI AU VENDREDI

DE 11H À 23H
DERNIÈRE COMMANDE

22H30 : RESTAURANT / 23H00 :
BAR

-
LE WEEK-END & JOURS FÉRIÉS

DE 9H À 21H
DERNIÈRE COMMANDE

20H30 : RESTAURANT / 21H00 :
BAR

-
PRIX NETS, SERVICE COMPRIS.

TICKETS ET CARTES RESTAURANT
ACCEPTÉS.



EXPRESSO/ DÉCAFÉINÉ :                                                     1.60€

MACCHIATO                                                                             1.90€

DOUBLE EXPRESSO                                                               2.90€

GRAND CAFÉ CRÈME                                                             3.50€

GRAND CAFÉ VIENNOIS                                                        3.80€

CAPPUCCINO                                                                           3.60€

THÉ DAMMANN FRÈRES                                                       3.50€ 

(JASMIN, 4 FRUITS ROUGES, EARL GREY YIN ZHEN, 

MINTY TEA MENTHE, TISANE CAMOMILLE) 

CHOCOLAT VIENNOIS                                                            3.80€

CHOCOLAT CHAUD                                                                 3.50€

LES BOISSONS CHAUDES 

EAU MICRO FILTRÉE                      (50CL) 1.40€  /  (1L)   1.90€

SAN PELLEGRINO (50CL)                                                     2.90€

PERRIER (33CL)                                                                      2.90€

EVIAN (33CL)                                                                           2.40€

SODAS CANETTE (33CL)                                                       2.20€

COCA COLA, COCA COLA ZÉRO, ORANGINA, ICE TEA          

SODAS BOUTEILLE  (33CL)                                                  2.90€

COCA COLA, COCA COLA ZÉRO, ORANGINA, ICE TEA  

JUS BOUTEILLE PAMPRYL (25CL)                                     2.90€

ANANAS, FRUITS ROUGES, ABRICOT ET TOMATE

LIMONADE LORINA (33CL)                                                   2.90€

DIABOLO LORINA (33CL)                                                      3.40€

SYMPLE BIO RELAXANTE                                                     4.50€

(CAMOMILLE, LAVANDE, VERVEINE, FRUITS)

SYMPLE BIO ÉNERGISANTE                                                 4.50€

(THYM, ROMARIN, MENTHE, FRUITS)

SYMPLE BIO DÉTOXIFIANTE                                                4.50€

(SUREAU, POMME, CITRON)

LES BOISSONS FRAÎCHES 

VEDETT IPA                                        25 CL 3.80€ / 50 CL 7.00€

VEDETT BLANCHE                            25 CL 3.80€ / 50 CL 7.00€

CHOUFFE                                            25 CL 4.10€ / 50 CL 7.50€

TRIPLE KARMELIET                          25 CL 4.10€ / 50 CL 7.50€

BIÈRE DU MOMENT                           25 CL 4.50€ / 50 CL 8.00€

PANACHÉ                                            25 CL 3.80€ / 50 CL 7.00€

MONACO                                              25 CL 3.80€ / 50 CL 7.00€

LES BIÈRES PRESSION 

BBM AMERICAN PALE ALE 33CL                                        4.90€ 

BBM L’EXPERIENCE 33CL                                                     4.90€

BDM BLANCHE 33CL                                                             4.90€ 

BDM BLONDE 33CL                                                                4.90€

BBM BIERE DE RECOLTE 33CL                                            4.90€

LA MORDUE (HARD CIDER) 27.5CL                                    4.10€

LES BIÈRES BOUTEILLES

ROUGE :

LES JAMELLES SYRAH (PAYS D’OC IGP)          12.5CL : 3.50€

                                                                                BOUTEILLE : 19.90€

EXCEPTION, (PIC ST-LOUP AOP)                          12.5CL 3.90€                  

                                                                               BOUTEILLE : 22.90€

CUBIS                                                                       12.5CL :  2.90€

                                                                                         PICHET 10.90€

ROSÉ :

ÉLÉGANCE (PIC ST-LOUP AOP)                             12.5CL 3.90€  

                                                                                 BOUTEILLE : 22.90€

CUBIS                                                                        12.5CL : 2.90€

                                                                                         PICHET 10.90€

BLANC :

L’ORMARINE, (PICPOUL DE PINET AOP)           12.5CL : 3.90€                 

                                                                                BOUTEILLE : 22.90€

DOMAINE ST-LUC, XVIII (COTE DE GASCOGNE IGP)

                                                                                           12.5CL : 3.50€            

                                                                                 BOUTEILLE : 21.90€

CUBIS                                                                        12.5CL : 2.90€

                                                                                         PICHET 10.90€

LES VINS

ULTRAVIOLET : FRAISE, BANANE, MYRTILLE 

EXOTIC : MANGUE, ANANAS, FRUIT DE LA PASSION

MELON POP : PASTÈQUE, MELON, FRAMBOISE, CITRON VERT

FRESH : FRAISE, ORANGE, MENTHE FRAÎCHE

TROPICAL : MANGUE, ANANAS, CITRON VERT

 

LES SMOOTHIES                                       5.50€

>> CLICK & COLLECT <<

MENU DU LUNDI AU VENDREDI
DE 11H À 23H

DERNIÈRE COMMANDE
22H30 : RESTAURANT / 23H00 :

BAR
-

LE WEEK-END & JOURS FÉRIÉS
DE 9H À 21H

DERNIÈRE COMMANDE
20H30 : RESTAURANT / 21H00 :

BAR
-

PRIX NETS, SERVICE COMPRIS.
TICKETS ET CARTES RESTAURANT

ACCEPTÉS.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION


